ΠΙΤΣΑ ΜΕ 3 ΤΥΡΙΑ ΚΑΙ ΖΑΜΠΟΝ 
ΥΛΙΚΑ
1   ΚΙΛΟ ΑΛΕΥΡΙ ΓΙΑ ΨΩΜΙ Η ΠΙΤΣΑ
10 ΓΡΑΜ. ΜΑΓΙΑ ΝΩΠΗ

½ ΠΟΤΗΡΙ ΝΕΡΟ 

250 ΓΡΑΜ. ΓΚΟΥΝΤΑ ΤΡΙΜΜΕΝΗ

100 ΓΡΑΜ. ΚΕΦΑΛΟΤΥΡΙ ΤΡΙΜΜΕΝΟ

200 ΓΡΑΜ. ΚΑΣΕΡΙ

300 ΓΡΑΜ. ΖΑΜΠΟΝ

3 ΝΤΟΜΑΤΟΥΛΕΣ ΜΙΚΡΕΣ

ΛΙΓΟ ΛΑΔΙ

ΠΙΠΕΡΙ

ΡΙΓΑΝΗ

ΕΚΤΕΛΕΣΗ

ΑΡΑΙΩΝΟΥΜΕ ΤΗΝ ΜΑΓΙΑ ΜΕ ΛΙΓΟ ΑΛΕΥΡΙ ΚΑΙ ΤΟ ΛΙΓΟ ΧΛΙΑΡΟ ΠΡΟΣ ΚΡΥΟ ΝΕΡΟ. 

ΡΙΧΝΟΥΜΕ ΤΟ ΑΛΕΥΡΙ ΤΟ ΥΠΟΛΟΙΠΟ ΚΑΙ ΑΦΗΝΟΥΜΕ ΤΗΝ ΖΥΜΗ ΓΙΑ 20-30 ΛΕΠΤΑ ΝΑ ΦΟΥΣΚΩΣΕΙ.

ΟΤΑΝ ΕΙΝΑΙ ΕΤΟΙΜΗ Η ΖΥΜΗ ΤΗΝ ΑΠΛΩΝΟΥΜΕ ΣΕ ΛΑΔΩΜΕΝΟ ΤΑΨΙ.

ΤΡΙΒΟΥΜΕ ΤΙΣ ΤΟΜΑΤΕΣ ΣΤΟΝ ΤΡΙΦΤΗ ΠΡΟΣΘΕΤΟΥΜΕ ΛΙΓΗ ΡΙΓΑΝΗ ΠΙΠΕΡΙ  ΚΑΙ ΠΡΟΣΘΕΤΟΥΜΕ ΤΟ ΖΑΜΠΟΝ ΚΑΙ ΤΑ ΤΥΡΙΑ.

ΨΗΝΟΥΜΕ ΣΕ ΠΡΟΘΕΡΜΑΣΜΕΝΟ ΦΟΥΡΝΟ ΓΙΑ 20-30 ΛΕΠΤΑ ΣΤΟΥΣ 180-200 ΒΑΘΜΟΥΣ.

